
一
般
食
堂
・
レ
ス
ト
ラ
ン
等

仕
出
し
屋
・
弁
当
屋

旅
館

そ
の
他

10,716 3,710 268 180 2,428 511 2 5 1 437 4 29 42 12 937

10,669 3,717 259 170 2,343 512 2 5 1 431 4 31 41 12 985

10,822 3,761 259 171 2,409 515 1 3 1 435 4 29 43 12 1,012

11,152 3,837 272 168 2,493 543 1 3 - 438 4 27 43 12 1,112

10,571 3,665 252 160 2,271 509 1 3 - 416 4 26 44 11 1,137

1,349 543 45 29 225 75 - - - 64 2 3 10 1 90

975 325 31 7 286 38 - - - 26 - - 3 - 112

1,556 497 51 15 508 72 - - - 48 - 1 2 1 87

延施設数 5,198 946 138 41 570 272 27 31 - 1,267 54 22 25 2 27

政令に基づく
監視率（％）

4.8 2.2 4.6 2.1 2.1 4.5 225.0 86.1 - 25.4 112.5 7.1 4.7 1.5 0.4

- - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

8 4 1 1 1 - 1 - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

32 8 1 1 14 4 - - - - - - 1 - -

1 1 - - - - - - - - - - - - -

7 3 1 - 1 2 - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

1 - - - - 1 - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

31 8 1 2 14 1 1 - - - - - 1 - -

4-2　食品衛生

4-2-1　許可を要する食品関係営業施設数、調査監視指導延施設数及び行政処分件数

違

反

内

容

腐 敗 ・ 変 質

細菌汚染・カビ発生

添加物の不正使用

施 設 基 準

規 格 基 準

表 示 違 反

処

分

件

数

告 発

営 業 禁 止

営 業 停 止

改 善 命 令

廃 棄 命 令

回 収

その他（始末書等）

廃 業

調査
監視
指導

無許可営業

そ の 他

１ 1 年 度 末

魚
肉
ね
り
製
品
製
造
業

食
品
の
冷
凍
又
は
冷
蔵
業

（
左
記
・
右
記
以
外

）

缶
詰
・
び
ん
詰
め
食
品
製
造
業

喫
茶
店
営
業

　飲食に起因する衛生上の危害防止のため、食品営業施設等の監視指導並びに食品・食品添
加物・残留農薬・抗生抗菌性物質・環境汚染物質等の収去検査及びそれらに対する指導、

総

数

飲 食 店 営 業 菓
子

（
パ
ン
を
含
む

）
製
造
業

乳
処
理
業

乳
製
品
製
造
業

集
乳
業

魚
介
類
販
売
業

魚
介
類
せ
り
売
り
営
業

区 分

施

設

数

総

数

行

政

処

分

１ 2 年 度 末

１ 3 年 度 末

１ ４ 年 度 末

施 設 数
（１５年度末現在）

継 続

新 規



6 45 1,254 20 450 10 2 1 1 24 41 13 5 54 1 26 165 6 8 6 12

6 61 1,271 20 429 10 2 1 1 24 41 13 4 53 - 25 162 7 8 6 12

6 74 1,274 21 425 10 1 1 1 25 40 13 4 53 - 25 164 6 8 6 10

6 78 1,302 21 423 10 1 1 1 26 40 13 4 51 - 25 166 7 8 6 10

6 77 1,225 22 391 8 1 1 1 25 39 12 3 48 - 25 154 7 10 6 11

1 6 149 2 51 4 - - 1 2 1 3 - 9 - 5 23 1 - 3 1

- 14 98 1 21 - - - - - - 1 - 1 - 2 4 1 2 1 1

- 15 175 - 53 2 - - - 1 1 2 1 4 - 2 16 1 - 1 -

3 40 224 20 1,285 9 27 - 1 3 6 8 1 15 - 10 81 - 39 3 1

8.3 8.7 3.0 15.2 54.8 18.8 450.0 - 16.7 2.0 2.6 11.1 5.6 5.2 - 6.7 8.8 - 97.5 12.5 2.3

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

- - 2 - - - - - - - - - - - - 1 - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

- - 2 - - - - - - - - - - - - 1 - - - - -

また不良食品等に関する市民からの相談や食中毒の処理を行った。さらに食品営業の許可・届
出、衛生教育に関して広汎な業務を行い、市民の食生活の安全に努めた。

清
涼
飲
料
水
製
造
業

氷
雪
製
造
業

氷
雪
販
売
業

納
豆
製
造
業

め
ん
類
製
造
業

シ

ョ
ー
ト
ニ
ン
グ
製
造
業

マ
ー
ガ
リ
ン
又
は

み
そ
製
造
業

そ
う
ざ
い
製
造
業

規
格
が
定
め
ら
れ
た
物
に
限
る

）
製
造
業

添
加
物

（
法
第
７
条
第
１
項
の
規
定
に
よ
り

醤
油
製
造
業

ソ
ー
ス
類
製
造
業

酒
類
製
造
業

豆
腐
製
造
業

食
肉
販
売
業

食
肉
製
品
製
造
業

乳
酸
菌
飲
料
製
造
業

食
用
油
脂
製
造
業

あ
ん
類
製
造
業

ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
類
製
造
業

乳
類
販
売
業

食
肉
処
理
業

（平成15年度）



学
校
病
院
・
診
療
所

事
業
所

そ
の
他

3,525 26 142 30 176 - 151 477 398 977 731 5 121 - 291

3,507 26 124 30 176 - 151 477 398 977 731 5 121 - 291

3,507 26 124 30 176 - 151 477 398 977 731 5 121 - 291

3,510 28 122 30 176 - 151 477 398 977 731 8 121 - 291

延施設数 3,154 28 60 - 111 - 3 645 469 388 1,245  117 - 88
政令に基づく
監視率（％） 30.7 8.3 4.1 - 5.3 - 1.0 67.6 58.9 19.9 85.2 - 48.3 - 30.2

- - - - - - - - - - - - - - -

1 - 1 - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

3 - - - - - 3 - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

1 - 1 - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

2 - - - - - 2 - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - -

1 - - - - - 1 - - - - - - - -

違

反

内

容

腐 敗 ・ 変 質

細菌汚染・カビ発生

添加物の不正使用

施 設 基 準

規 格 基 準

表 示 違 反

無許可営業

そ の 他

回 収

その他（始末書等）

4-2-2　許可を要しない食品関係営業施設数、調査監視指導延施設数および行政処分件数
ち
ゃ
の
製
造
業
又
は
販
売
業

器
具
・
容
器
・
包
装
・
お
も

１ 2 年 度 末

１ 3 年 度 末

１ ４ 年 度 末

食
品
販
売
業

（
左
記
以
外

）

１
項
以
外
の

）
製
造
業

添
加
物

（
法
第
７
条
第

添
加
物
販
売
業

氷
雪
採
取
業

食
品
製
造
業

野
菜
・
果
物
販
売
業

そ
う
ざ
い
販
売
業

販
売
業

菓
子

（
パ
ン
を
含
む

）

総

数

給 食 施 設 乳
さ
く
取
業区 分

施

設

数

総

数

行

政

処

分

施 設 数
（１５年度末現在）

調査
監視
指導

処

分

件

数

告 発

営 業 停 止

改 善 命 令

廃 棄 命 令



収 去 検 体 数 1,031 824 1,024 780 28 3 103 - 11 17 -

不 適 検 体 数 6 7 5 - - - - - - - -

検 査 総 数 7,780 6,407 8,477 7,622 207 14 516 - 22 410 -

一 般 細 菌 数 613 464 641 542 27 3 66 - 11 9 -

大 腸 菌 群 170 142 263 143 27 3 11 - 11 - -

Ｅ ． ｃ ｏ ｌ ｉ 730 475 333 410 - - 52 - - 9 -

腸管出血性大腸菌Ｏ１５７ 776 529 261 76 - - - - - -

ノロウイルス（ＳＲＳＶ） 37 30 56 36 - - 36 - - - -

食 中 毒 菌 2,896 2,056 1,756 1,435 - - 126 - - - -

コ レ ラ 菌 10 18 14 15 - - 15 - - - -

合 成 保 存 料 232 262 304 252 - - - - - - -

合 成 着 色 料 40 58 65 53 - - - - - - -

合 成 甘 味 料 56 58 71 86 - - - - - - -

漂 白 剤 12 11 10 12 - - - - - - -

発 色 剤 14 16 8 1 - - - - - - -

酸 化 防 止 剤 2 - 112 144 - - - - - - -

品 質 保 持 剤 - - - - - - - - - - -

防 か び 剤 60 56 60 64 - - - - - - -

細菌以外の乳の規格基準 39 48 132 116 108 8 - - - - -

残 留 農 薬 1,557 1,569 3,947 3,938 - - - - - 392 -

抗菌性物質・抗生物質 455 545 362 165 - - 165 - - - -

重 金 属 - - - 36 - - - - - - -

水 銀 ・ Ｐ Ｃ Ｂ 24 20 20 18 - - 18 - - - -

有 機 ス ズ 化 合 物 36 30 30 27 - - 27 - - - -

そ の 他 21 20 32 53 45 - - - - - -

注）食中毒・苦情の件数は除く

4-2-3　保健所が行った食品等の収去検体数

無

加

熱

摂

取

冷

凍

食

品

加

熱

後

摂

取

冷

凍

食

品

凍

結

直

前

に

加

熱

さ

れ

た

加

熱

後

摂

取

冷

凍

食

品

凍

結

直

前

未

加

熱

の

生

食

用

冷

凍

鮮

魚

介

類

冷 凍 食 品

区 分

牛

乳

加

工

乳

等

魚

介

類

平

成

12

年

度

中

平

成

13

年

度

中

平

成

14

年

度

中

平

成

15

年

度

中



2 30 9 - - 37 95 65 8 - - 9 81 - - 282

- - - - - - - - - - - - - - - -

12 187 18 - - 222 3,703 260 52 - - 138 578 - - 1,283

- - 9 - - - - 60 - - - - 80 - - 277

- - 9 - - - - 60 8 - - - - - - 14

- - - - - - - 1 - - - - 80 - - 268

- 29 - - - - - - - - - - - - - 47

- - - - - - - - - - - - - - - -

- 145 - - - - - 84 - - - - 403 - - 677

- - - - - - - - - - - - - - - -

8 4 - - - 148 44 8 - - - 36 4 - - -

2 - - - - 37 4 5 - - - 5 - - - -

2 - - - - 37 14 9 - - - 21 3 - - -

- - - - - - 7 1 - - - 4 - - - -

- 1 - - - - - - - - - - - - - -

- 8 - - - - 24 32 - - - 72 8 - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - 64 - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - 3,546 - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - 36 - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - 8 - - - - - - -

そ

の

他

（
食

品

以

外

）

缶

詰

・

び

ん

詰

食

品

そ

の

他

食

品

食

品

添

加

物

器
具
及
び
容
器
包
装
お
も
ち

ゃ

菓

子

類

清

涼

飲

料

水

酒

精

飲

料

氷

雪

含
む
ア
イ
ス
ク
リ
ー

ム
は
除
く

）

乳
類
加
工
品

（
マ
ー

ガ
リ
ン
を

ア

イ

ス

ク

リ
ー

ム

類

・

氷

菓

（
缶

詰

・

び

ん

詰

を

除

く

）

穀

類

及

び

そ

の

加

工

品

（
缶

詰

・

び

ん

詰

を

除

く

）

野
菜
類
果
物
及
び
そ
の
加
工
品

（
缶

詰

・

び

ん

詰

を

除

く

）

魚

介

類

加

工

品

（
缶

詰

・

び

ん

詰

を

除

く

）

肉

卵

類

及

び

そ

の

加

工

品

乳

製

品



番
号
発 生
年月日

発 生
場 所

摂食
者数

患
者
数

死
者
数
原因食品 病原物質 原 因 施 設

摂 食
場 所

調 理
場 所

1 5月13日 金沢市 257 10 - 宴会料理 ノロウイルス
飲食店営業
料理店

原因
施設と
同じ

原因
施設と
同じ

2 6月10日 金沢市 522 76 -
飲用
井戸水

ノロウイルス
飲食店営業
弁当屋・焼肉

原因
施設と
同じ

原因
施設と
同じ

3 6月22日 七尾市 40 15 - 会席料理
エロモナス・
ソブリア

飲食店営業
料理店

原因
施設と
同じ

原因
施設と
同じ

4 6月26日 金沢市 12 7 - 会席料理 不明
飲食店営業
旅館

原因
施設と
同じ

原因
施設と
同じ

5 7月27日 金沢市 15 10 - 会席料理 不明
飲食店営業
料理店

原因
施設と
同じ

原因
施設と
同じ

６ 9月26日 金沢市 24 19 - 会席料理
サルモネラ・
エンテリティ
ディス

飲食店営業
料理店

原因
施設と
同じ

原因
施設と
同じ

７ 11月26日
金沢市
他

不明 288 - 牛乳 不明 乳処理業 学校他 －

８ 1月10日 金沢市 450 46 -
オクラと
ちくわの
和え物

サルモネラ・
エンテリティ
ディス

病院給食
施設

原因
施設
と同じ

原因
施設と
同じ

5                       

8                       471                              

196                              

発 生 件 数

4                       

1                       

8                       

-                       

5                       

4                       

5                       

4                       

77                                

93                                

496                              7                       -                  

-                  

-                  

患 者 数

366                              

12                                

118                              

-                                 

130                              

44                                

-                  

-                  

-                  

-                  

-                  

-                  

-                  

-                  

4-2-4　年次別食中毒発生数

4-2-5　平成１５年度食中毒発生状況

死 者 数

発生数　８件　　　患者数　４７１名

１５年度

１４年度

１３年度

１２年度

１１年度

１０年度

６年

区 分

９年度

９年１月～３月

８年

７年



１２年度 １３年度 １４年度 １５年度

111 71 98 98

22 11 11 9

17 4 8 4

1 3 1 5

9 7 5 6

19 11 13 9

2 - 3 1

35 27 33 38

6 8 24 26

１２年度 １３年度 １４年度 １５年度

飲 食 店 営 業 24 64 28 13 5

魚 介 類 せ り 売 業 2 126 101 118 61

魚 介 類 販 売 業 36 1,900 1,081 1,387 1,233

食 肉 販 売 業 39 2,049 1,197 1,513 1,317

そ う ざ い 製 造 業 18 27 36 17 27

そ の 他 の 食 品 製 造 業
及びその他の許可業種

20 31 27 58 20

計 139 4,197 2,470 3,106 2,663

野 菜 ・ 果 実 販 売 業 28 863 273 276 543

菓 子 販 売 業 15 408 203 243 278

そ う ざ い 販 売 業 18 598 420 504 405

そ の 他 の 食 品 販 売 業
及 び そ の 他 の 販 売 業

74 1,886 989 1,118 1,251

計 135 3,755 1,885 2,141 2,477

274 7,952 4,355 5,247 5,140

監 視 数

　金沢市中央卸売市場に入荷する生鮮食品及び加工品に対する監視指導、並びに
検査を実施し、不良食品の排除に努めるとともに食品の安全確保に努めた。

そ の 他

腐 敗 ・ 変 質

食 品 取 扱 い 施 設 の 苦 情

対象施設数

4-2-7-a　金沢市中央卸売市場施設・監視件数（再掲）

合 計

許

可

業

種

許

可

不

要

業

種

業 種

4-2-6　年次別食品衛生関係苦情処理相談件数

4-2-7　金沢市中央卸売市場の食品衛生

区 分

総 数

異 物 混 入 付 着

害 虫 混 入 発 生

カ ビ 発 生

表 示

有 症 苦 情



収 去 検 体 数 315 339 188 307 - - 74 - - - -

不 適 検 体 数 2 4 - - - - - - - - -

検 査 総 数 3,331 3,329 5,778 4,626 - - 416 - - - -

一 般 細 菌 数 106 91 135 187 - - 37 - - - -

大 腸 菌 群 - 1 - 1 - - 1 - - - -

Ｅ ． ｃ ｏ ｌ ｉ 178 160 122 186 - - 36 - - - -

腸管出血性大腸菌Ｏ１５７ 244 216 161 - - - - - - - -

ノロウイルス（ＳＲＳＶ） 37 30 38 36 - - 36 - - - -

食 中 毒 菌 826 824 795 381 - - 81 - - - -

コ レ ラ 菌 10 18 14 15 - - 15 - - - -

合 成 保 存 料 28 56 64 - - - - - - - -

合 成 着 色 料 3 13 12 - - - - - - - -

合 成 甘 味 料 7 10 11 - - - - - - - -

漂 白 剤 2 1 4 - - - - - - - -

発 色 剤 - 1 3 - - - - - - - -

酸 化 防 止 剤 - - - - - - - - - - -

品 質 保 持 剤 - - - - - - - - - - -

防 か び 剤 60 56 60 64 - - - - - - -

細菌以外の乳の規格基準 - - - - - - - - - - -

残 留 農 薬 1,542 1,554 3,947 3,546 - - - - - - -

抗菌性物質・抗生物質 228 248 362 165 - - 165 - - - -

水 銀 ・ Ｐ Ｃ Ｂ 24 20 20 18 - - 18 - - - -

有 機 ス ズ 化 合 物 36 30 30 27 - - 27 - - - -

そ の 他 - - - - - - - - - - -

生

食

用

冷

凍

鮮

魚

介

類

無

加

熱

摂

取

冷

凍

食

品

加

熱

後

摂

取

冷

凍

食

品

凍

結

直

前

に

加

熱

さ

れ

た

加

熱

後

摂

取

冷

凍

食

品

凍

結

直

前

未

加

熱

の

冷 凍 食 品

平

成

14

年

度

中

平

成

15

年

度

中

牛

乳

加

工

乳

等

魚

介

類

4-2-7-b　保健所が市場で行った食品等の収去検体数（再掲）

区 分

平

成

12

年

度

中

平

成

13

年

度

中



- - - - - - 83 - - - - - - - - 150

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - 3,610 - - - - - - - - 600

- - - - - - - - - - - - - - - 150

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - 150

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - 300

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - 64 - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - 3,546 - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - - - - -

そ

の

他

（
食

品

以

外

）

器
具
及
び
容
器
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装
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も
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物
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び
そ
の
加
工
品
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